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Elaborado a partir de una mayor parte de tempra-
nillo (75%), que se completa con graciano (15%) 
y mazuelo (10%) de las fincas en propiedad de la 
bodega. Una añada calificada como excelente por 
el Consejo Regulador y que en Tondonia tuvo un 
ciclo vegetativo algo adelantado. El vino pasa seis 
años en barricas y se somete a trasiegos periódi-
cos hasta el embotellado. Pasa en botella el resto 
del tiempo hasta su salida a la calle, en perfecto 
momento de consumo, aunque podría aguantar 
más de diez años. Es de color rubí brillante, con 
una nariz fina, fresca y con ligeros aromas tosta-
dos y de vainilla, persistente, de textura redonda 
en la boca, suave y seco. 


